
Antipasti

Vegetariano e Vegano

carpaccio d i  rosso d i  mazara,  scampi  inter i  a  crudo ,  maionese al
wasabi
35

galant ina d i  faraona ,  salsa verde
25

terr ina d i  fo ie  gras ,  chutney d i  mela e  zucca ,  pane br ioches
26

uovo cotto a 63° ,  spuma d i  parmig iano ,  polvere d i  p isell i ,  pancetta
croccante
24

r isotto carnarol i  “salera” ,  taleggio ,  cacao amaro,  pepe verde
25

tagl iatelle  fatte in  casa ,  ragù d i  manzo wagyu 
30

tagl iol in i  fatt i  i n  casa al g iusto p iccante ,  conch igl iace i
30

sminuzzato d i  tofu alla stroganoff ,  r iso b ianco
39

Cous cous al cavolf iore leggermente spez iato ,  verdure croccant i ,
crema al cocco
39

Antipasti serviti come piatto forte subiscono adeguamento di prezzo.



I Pesci
f iletto d i  orata spadellato alla med iterranea ,  patate rosolate e
verdure
42

Rombo spadellato ,  salsa beurre blanc ,  tort ino d i  semola ,  sp inac io
52

Pescato del  g iorno ,  secondo d ispon ib il ità
s .q

I piatti della nostra carta contengono allergeni e glutine: si prega di segnalare eventuali esigenze alimentari.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato preventivamente abbattuto.
Provenienza carni e pesci: Manzo IRL, CH, POL ; Salumeria I; Anatra F; Faraona F; Agnello IRL, NZ, AU;
Conchigliacei IT; Orata GR; Rombo PT, NL;  Gamberi I; Scampi DK; Tofu CH, Polpo MRK
Panificati CH.
Tutti i prezzi IVA inclusa e in Franchi Svizzeri

Le Carni
Costata d i  manzo dry aged (secondo d ispon ib il ità) ,  patate e  verdure
spadellate
da 12  /  etto

lombata e  rack d i  agnello cotto rosa ,  pane aromatico ,  patate
verdure
46

f iletto d i  manzo alla rossin i ,  purea d i  patate ,  sp inac i  
58

tartare di filetto di manzo,  burro e pane tostato
45



La Carta

Prodotti a Km 0

La nostra attenzione alla sostenibilità ci porta a prediligere ingredienti regionali e
stagionali.

grazie alla collaborazione con l’azienda agricola sociale catibio La nostra frutta e
verdura è in gran parte Biologica e a “km 0”.

Fedeli a questa filosofia, partecipiamo a “Fatto in casa” e a “Ticino a Tavola”, l’iniziativa
di GastroTicino che intende aumentare la conoscenza e l’utilizzo dei prodotti ticinesi
nella ristorazione.



I Menù Degustazione
Serviti per tutto il tavolo, minimo 2 persone

Sulla terra 
galantina di faraona, salsa verde

terrrina di foie gras, chutney di mela e zucca, pane brioches

uovo cotto a 63°, spuma di parmigiano, polvere di piselli, pancetta
croccante

tagliatelle fatte in casa, ragù di manzo wagyu

lombata e rack di agnello cotto rosa, pane aromatico, patate, verdure

Assaggio di formaggi

tiramisù fresco

Dall’Acqua
carpaccio di rosso di mazara, scampo intero a crudo, maionese al wasabi

tentacolo di polpo arrostito, purea di ceci, cappero, pomodorino confit

uovo cotto 63°, spuma di parmigiano, caviale 

tagliolino fresco al giusto piccante, conchigliacei

Filetto di  rombo, salsa beurre blanc, tortino di semola, spinacio

assaggio di formaggi

tiramisù fresco

  menù completo 115.-
senza una entrata 105.- 

                                                                                                             


