
Antipasti

Vegetariano e Vegano

Burro mantecato ,  acc iughe del  cantabrico (50  g) ,  pane  br ioches caldo 
fatto in  casa
22

scaloppa d i  fo ie  gras spadellata ,  alb icocca ,  r iduz ione  d i  passito ,
mandorle ,  pane br ioches fatto in  casa
26

tort ino d i  zucch ine ,  i l  loro f iore ,  carpaccio d i  cuore d i  bue
22

gazpacho ,  pomodorin i  colorati ,  rosso d i  mazzara a crudo
34

Raviol i  allo stracotto d i  v itello ,  burro ac ido ,  fonduta d i  parmig iano
24  mes i ,  c ialda allo zafferano
26

spaghettone monograno fel icett i  b io ,  i l  nostro pesto d i  bas il ico ,
pomodorin i  conf it
22

dahl d i  lent icch ie  rosse ,  pane naan ,  salsa yogurt all ’erba c ipoll ina
39

tofu panato al panko ,  m ist icanza croccante ,  pomodorin i  colorati
39

Antipasti serviti come piatto forte subiscono adeguamento di prezzo.



I Pesci
f iletto d i  spada alla p iastra ,  melanzana croccante ,  ch iffonade d i
verdure in  carpione ,  f inocch io 
46

misto d i  crud i  d i  mare ,  yogurt greco al wasabi  e  l ime
52

Pescato del  g iorno ,  secondo d ispon ib il ità
s .q

I piatti della nostra carta contengono allergeni e glutine: si prega di segnalare eventuali esigenze alimentari.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato preventivamente abbattuto.
Provenienza carni e pesci: Manzo IRL, CH, POL ; Salumeria I; Anatra F; Bisonte CA; Maiale CH; Vitello CH;
Acciughe FAO27; Spada FAO57; Tonno FAO71; Salmone NO; Gamberi I;  
Panificati CH.
Tutti i prezzi IVA inclusa e in Franchi Svizzeri

Le Carni
Costata d i  manzo dry aged (secondo d ispon ib il ità) ,  patate e  verdure
spadellate
da 1 1  /  etto

entrecôte d i  b isonte ,  ch im ichurri ,  zucch ine  croccant i ,  pommes anna
bardate
54

short r ibs d i  maiale  glassate al  bbq ,  i nsalata coleslaw,  
pommes anna
38



La Carta

Prodotti a Km 0

La nostra attenzione alla sostenibilità ci porta a prediligere ingredienti regionali e
stagionali.

grazie alla collaborazione con l’azienda agricola sociale catibio La nostra frutta e
verdura è in gran parte Biologica e a “km 0”.

Fedeli a questa filosofia, partecipiamo a “Fatto in casa” e a “Ticino a Tavola”, l’iniziativa
di GastroTicino che intende aumentare la conoscenza e l’utilizzo dei prodotti ticinesi
nella ristorazione.



I Menù Degustazione
Serviti per tutto il tavolo, minimo 2 persone

Sulla terra 
vitello tonnato dello chef

scaloppa di foie gras spadellata, albicocca, riduzione di passito,
mandorle, pane brioches

fiore di zucca, mozzarella e acciuga, cuore di bue

Ravioli allo stracotto di vitello, burro acido, 
fonduta di parmigiano 24 mesi, cialda allo zafferano

battuta di filetto di manzo, nocciola tonda Igp, schiuma di mozzarella e 
di pomodoro

Assaggio di formaggi

semifreddo al campari

110.-
Senza un’entrata 100.-

Dall’Acqua
Burro mantecato, acciughe del cantabrico,,

pane brioches caldo fatto in casa

Gazpacho, pomodorini colorati, rosso di mazzara a crudo

fiore di zucca, mozzarella e acciuga, cuore di bue

spaghettone  monograno felicetti bio, spada, limone e mentuccia

misto di crudi di mare freschi del giorno, yogurt greco al wasabi e lime

Assaggio di formaggi

Semifreddo all’aperol 

110.-
Senza un’entrata 100.-

abbinamento 4 calici da noi selezionati 40.-, vini premium 65.-


