
Antipasti

I Primi

Vegano

prosciutto crudo 30 mes i ,  lonzalardo 12  mes i ,  guanc iale  baciato ,  la
nostra g iard in iera
32

Uovo a 63° ,  spuma d i  büsc ion d i  capra ,  croccante d i  noc i  caramellate
23

asparago,  terra d i  cereal i  brun it i ,  gelato al castelmagno
25

tatak i  d i  tonno al sesamo,  emuls ione  d i  kef ir  e  ol io  all ’agl io orsino
32

Raviol i  r ip ien i  al  cacio e  pepe ,  sautè d i  cozze e  fasolari
28

r isotto carnarol i  salera ,  taleggio ,  pepe verde ,  cacao amaro
26

spaghettone monograno fel icett i  b io ,  ragù d i  con igl io  alla
cacciatora
26

medagl ione  d i  barbabietola ,  maionese or ientale ,  verdure ,  patate
rosolate
39

gulasch d i  tofu affumicato
39

Antipasti e primi piatti, serviti come piatto forte, subiscono adeguamento di prezzo.



I Pesci
astice  alla p iastra ,  pak choi ,  sentori  d i  cocco ,  zenzero ,  c itronella
62

tranc io d i  branz ino selvat ico spadellato ,  profumi  med iterrane i ,
cavolo rapa rosolato 
52

Pescato del  g iorno ,  secondo d ispon ib il ità
s .q

I piatti della nostra carta contengono allergeni e glutine si prega di segnalare eventuali esigenze.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato preventivamente abbattuto
Provenienza carni e pesci: Manzo IRL, CH, POL ; Salumeria I; Anatra F; Tonno FAO71; Branzino FR/PT; Astice US;
Coniglio IT, HU; Gamberi I; Polpo ES, MRC; Cozze I; Fasolari I.
Panificati CH.
Tutti i prezzi IVA inclusa e in Franchi Svizzeri

Le Carni
Costata d i  manzo ,  secondo d ispon ib il ità ,  dry aged ,  patate e  verdure
spadellate
1 1  /  etto

lombata d i  v itello ,  asparagi  verd i ,  salsa alle  spugnole
46

Tartare classico d i  f iletto d i  manzo al coltello (200g . ) ,  i l  nostro
pane tostato al burro
48



I Menù Degustazione

Sulla terra
magatello d i  v itello cotto rosa ,  sapori  e  profumi  pr imaveril i

Scaloppa d i  fo ie  gras spadellata ,  chutney d i  rossa d i  tropea e
fragole

Uovo a 63° ,  büsc ion d i  capra ,  noc i  caramellate

R isotto carnarol i  salera ,  barbabietola ,  z incarl in

f iletto d i  manzo irlandese ,  coste ,  spugnole

Assaggio d i  formaggi  

semifreddo al whiskey

1 10 . -
Senza un ’entrata 100 . -
abb inamento 4  cal ic i  da no i  selez ionat i  40 . - ,  v in i  premium 65 . -

Dall’acqua
tatak i  d i  tonno al sesamo,  emuls ione  d i  kef ir  e  ol io  all ’agl io orsino 

tentacolo d i  polpo ,  pomodorin i  conf it ,  capper i ,  ma ionese pepe e  l imone

uovo a 63° ,  spuma d i  caprino ,  trota affumicata ,  le  sue  uova

Risotto  carnarol i  salera ,  zafferano d i  curzútt ,   rosso d i  mazara

ast ice  cbt ,  branz ino ,  beurre blanc ,  costa sbollentata 
,

Assaggio d i  formaggi

Semifreddo al malaga
  

1 10 . -
Senza un ’entrata 100 . -

abb inamento 4  cal ic i  da no i  selez ionat i  40 . - ,  v in i  premium 65 . -

Serviti per tutto il tavolo, minimo 2 persone



La Carta

Prodotti a Km 0

La nostra attenzione alla sostenibilità ci porta a prediligere ingredienti regionali e
stagionali.

grazie alla collaborazione con l’azienda agricola sociale catibio La nostra frutta e
verdura è in gran parte Biologica e a “km 0”.

Fedeli a questa filosofia, partecipiamo a “Fatto in casa” e a “Ticino a Tavola”, l’iniziativa
di GastroTicino che intende aumentare la conoscenza e l’utilizzo dei prodotti ticinesi
nella ristorazione.


