
 
 
Le entrate 
 

Battuta di filetto di manzo, nocciola Tonda del Piemonte e crema di burrata    32 

 

Uovo a 63°, spuma di patate e Alpe Cioss Prato 2022, spinacio      23 

 

Salmone marinato, yogurt kefir e zenzero         25 

 

Melanzane BIO del Piano di Magadino, umami di pomodoro, pecorino stagionato    24 

 

 

 

 

 

 

I primi 

 

Rigatoni di Gragnano, funghi porcini e spuma di Cioss Prato      26 

 
Risotto Acquerello alla milanese mantecato al midollo       26 

 
Tagliolini all’uovo, gamberone mi-cuit e bottarga di trota      28
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
I primi serviti come piatto forte subiscono adeguamento di prezzo. 



Le carni 

 
Cuore di filetto di manzo irlandese “Cordon Rouge”, patate novelle rosolate e verdure  56 

 

Filetto di maiale di Turgovia allevato a mele, tortino di semola gratinato e salsa al Calvados  43 

 

Petto d’anatra, purea di patate, indivia brasata, sauce Bigarade     42 

 

 

 

I pesci 
 
 
Filetto di branzino spadellato, salsa ponzu, patate novelle rosolate e verdure   48 
 

Pescato del giorno, secondo disponibilità        s.q 

 
Coda di astice CBT, spinacio BIO sbollentato, beurre blanc, caviale Oona Millesimè   68 
 
 
 

Piatto forte vegano 
 
 
Tofu BIO svizzero spadellato e verdure, salsa all’orientale      39 

 

Arrosto di sedano rapa marinato, la sua démi glas vegana e funghi porcini     39 

 

 

 

 

 

I piatti della nostra carta contengono allergeni e glutine si prega di segnalare eventuali esigenze. 

“Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato preventivamente 
abbattuto”  

Provenienza carni e pesci:  Manzo CH, E, POL; GB ; Salumeria CH e I; Anatra F, Branzino FR/GR, 
Maiale CH, Astice FAO 21, Salmone NO, Coniglio IT/HU, Piccione FR, Polpo ES, Trota IT, Cozze 
NL/DK, Ostriche FR, Calamaro FAO27 

Tutti i prezzi IVA inclusa e in Franchi Svizzeri 



I Menù Degustazione 

Serviti per tutto il tavolo, minimo 2 persone 

 

 

Sulla terra 

Battuta di coniglio, olio EVO, limone e Parmigiano 
 
Porro bruciato, beurre blanc, aglio nero fermentato 
 
Uovo a 63°, spuma di Cioss Prato, croccante al Piment d’Espelette 
 
Risotto Acquerello allo Champagne, animelle ed il loro jus 
 
Piccione, foie gras ed indivia belga all’arancia 
 
Assaggio di formaggi  
 
Semifreddo al Wiskey, cioccolato e pera 
 
110.- 
Senza un’entrata 100.- 
Vini e bevande escluse 

Dall’acqua 
 

Calamari in ceviche al passion fruit e zenzero 
 

Polpo scottato, spuma di patata al lime e oliva nera 
 

Zuppetta allo zafferano, cozze e verdurina 
 

Risotto Acquerello allo Champagne, ostriche, trota marinata e le sue uova 
 

Trancio di branzino, essenza di pomodoro, colatura di alici e spinacio 
 

Assaggio di formaggi 
 

Semifreddo alla liquirizia, cioccolato bianco, pera e balsamico 
 

110.- 
Senza un’entrata 100.- 
Vini e bevande escluse 


